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Eerste BRC Agents & Brohers-certificaat in Belgie

Ingrizo is de eerste Belgische ingrediéntenleverancier met een
BRC Agents & Brokers-certificaat. Zaakvoerder Geert Feys ziet
dit als een bevestiging van het beleid voor voedselveiligheid en
kwaliteit van zijn bedrijf. A+ Quality begeleidde Ingrizo op de
weg naar de geslaagde audit door Vingotte. Dit leidde tot
verbetering van het kwaliteitsniveau van de organisatie.

Samenwerking tussen A+ Quality en Ingrizo leidde tot certificering, benadrukken Alexander Platteeuw () en

Geert Feys ().

“Ingrizo opereert op de Beneluxmarkt
grotendeels als een exclusieve distributeur
voor een twintigtal gerenommeerde Euro-
pese en Amerikaanse ingrediéntenprodu-
centen’, zegt zaakvoeder Geert Feys. “Sinds
de oprichting, tien jaar geleden, kiezen we

consequent voor een innovatief en kwalita-

tief productengamma bij de levering aan
onze klanten in de voedingsindustrie in

de Benelux. Zij stellen immers hoge kwa-
liteitseisen aan hun producten.”

Volgens de zaakvoerder werd het kwaliteits-
bewustzijn binnen Ingrizo van meet af aan

vertaald in een op autocontrolegidsen ge-
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baseerd kwaliteitssysteem, ondergebracht
in een ERP-pakket voor de boekhoudkun-
dige en logistieke transacties, een volledige
traceerbaarheid en een CRM-pakket voor
de diverse technische, QA en commerciéle

communicaties met de klant.

Innovatieve producten

Naast technische ondersteuning van afne-
mers bij product- en procesontwikkeling
ontwikkelt Ingrizo ook nieuwe food- en
productconcepten, al dan niet samen met
kennisinstellingen. De zaakvoerder noemt
enkele vegetarische ontwikkelingen, zoals
veggiemayonaise, brood aangerijkt met
beéta-glucanen en diverse allergeenvrije
voedingswaren. Daarnaast gaan Feys en
zijn collega’s op regelmatige basis samen
met hun partners naar klanten voor ge-
zamenlijke bespreking van projecten en
samenwerking op lange termijn en het
begeleiden van proefproducties.

Deel van de keten afdekken

Omdat Ingrizo zelf geen ingrediénten ver-
werkt, produceert of verpakt, lag de keuze
voor het BRC Agents & Brokers-voedsel-
veiligheidscertificaat voor de hand. De stan-
daard is meer dan de BRC Food versie 7,
zonder het productieluik (zie kader).

Voor de keuze van het certificaat zelf zijn
diverse redenen te noemen. In de eerste
plaats, zo benadrukt Feys, is het certificaat

de bevestiging van het jarenlang gevoerde






